	ŞEBİNKARAHİSAR UBYO GIDA TEKNOLOJİSİ BÖLÜMÜ 2026-2027GÜZ YARIYILI DERS PROGRAMI


	1. SINIF
	Pazartesi
	Salı
	Çarşamba
	Perşembe
	Cuma

	08.00-09.00
	

	
	
	
	

	09.00-10.00
	

	
	
	Genel Mikrobiyoloji I
(203)
	

	10.00-11.00
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I
(UZEM)
	Yabancı Dil I
(UZEM)
	
	Genel Mikrobiyoloji I
(203)
	

	11.00-12.00
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I
(UZEM)
	Yabancı Dil I
(UZEM)
	
	Genel Mikrobiyoloji I
(203)
	

	

	13.00-14.00
	Türk Dili I
(UZEM)
	Genel Kimya
(101)
	
	Geleneksel Gıdalar
(101)
	Gıda Teknolojisine Giriş
(101)

	14.00-15.00
	Türk Dili I
(UZEM)
	Genel Kimya
(101)
	
	Geleneksel Gıdalar
(101)
	Gıda Teknolojisine Giriş
(101)

	15.00-16.00
	Temel Biyoloji
(101)
	Genel Kimya
(101)
	
	Toplumsal Cinsiyet Eşitliği
(UZEM)
	Gıda Teknolojisine Giriş
(101)

	16.00-17.00
	Temel Biyoloji
(101)
	
	
	Toplumsal Cinsiyet Eşitliği
(UZEM)
	



	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I
	Mualla ÖĞÜTVEREN

	Türk Dili I
	Esma KÜÇÜK

	Yabancı Dil I
	Onur İŞLEYEN

	Temel Biyoloji
	Zeliha ÇOLAK

	Gıda Teknolojisine Giriş
	Tolga Kağan TEPE

	Genel Kimya
	Zeliha ÇOLAK

	Genel Mikrobiyoloji I
	Mustafa CÜCE

	Geleneksel Gıdalar
	Bahadır ATMACA

	Toplumsal Cinsiyet Eşitliği
	Kadriye YEŞİLMEN


	ŞEBİNKARAHİSAR UBYO GIDA TEKNOLOJİSİ BÖLÜMÜ 2026-2027GÜZ YARIYILI DERS PROGRAMI


	2. SINIF
	Pazartesi
	Salı
	Çarşamba
	Perşembe
	Cuma

	08.00-09.00
	Eğitim Psikolojisi
(UZEM)
	Gıda Mikrobiyolojisi I
(201)
	Fonksiyonel Gıdalar
(201)
	
	

	09.00-10.00
	Eğitim Psikolojisi
(UZEM)
	Gıda Mikrobiyolojisi I
(201)
	Gıda Kimyası I
(201)
	
	Analitik Kimya
(UZEM)

	10.00-11.00
	Eğitim Psikolojisi
(UZEM)
	Gıda Mikrobiyolojisi I
(Gıda Lab)
	Gıda Kimyası I
(201)
	
	Analitik Kimya
(UZEM)

	11.00-12.00
	Eğitime Giriş
(UZEM)
	Gıda Mikrobiyolojisi I
(Gıda Lab)
	Gıda Kimyası I
(201)
	
	Analitik Kimya
(UZEM)

	

	13.00-14.00
	Eğitime Giriş
(UZEM)
	Gıda Katkı Maddeleri
(UZEM)
	
	Gıda Analizleri I
(Moda Lab)
	

	14.00-15.00
	Eğitime Giriş
(UZEM)
	Gıda Katkı Maddeleri
(UZEM)
	
	Gıda Analizleri I
(Moda Lab)
	

	15.00-16.00
	
	Fonksiyonel Gıdalar
(201)
	Soğuk Tekniği ve Depolama
(201)
	Gıda Analizleri I
(Moda Lab)
	

	16.00-17.00
	
	Fonksiyonel Gıdalar
(201)
	Soğuk Tekniği ve Depolama
(201)
	Gıda Analizleri I
(Moda Lab)
	



	Analitik Kimya
	Esra ÖZBEK MERCAN

	Gıda Mikrobiyolojisi I
	Zeliha ÇOLAK

	Gıda Analizleri I
	Muhammet DEMİRBAŞ

	Gıda Kimyası I
	Rena MARALI

	Soğuk Tekniği ve Depolama
	Muhammet DEMİRBAŞ

	Gıda Katkı Maddeleri
	Mustafa Remzi OTAĞ

	Fonksiyonel Gıdalar
	Rena MARALI

	Eğitime Giriş
	Bahar YILMAZ YENDİ

	Eğitim Psikolojisi
	Mustafa ŞANAL



	ŞEBİNKARAHİSAR UBYO GIDA TEKNOLOJİSİ BÖLÜMÜ 2026-2027GÜZ YARIYILI DERS PROGRAMI


	3. SINIF
	Pazartesi
	Salı
	Çarşamba
	Perşembe
	Cuma

	08.00-09.00
	
	
	
	
	

	09.00-10.00
	
	Mesleki Yabancı Dil
(202)
	
	
	Gıda Biyokimyası
(202)

	10.00-11.00
	
	Mesleki Yabancı Dil
(202)
	Su Ürünleri Teknolojisi
(202)
	Et Bilimi ve Teknolojisi
(202)
	Gıda Biyokimyası
(202)

	11.00-12.00
	
	Mesleki Yabancı Dil
(202)
	Su Ürünleri Teknolojisi
(202)
	Et Bilimi ve Teknolojisi
(202)
	Gıda Biyokimyası
(202)

	

	13.00-14.00
	Özel Öğretim Yöntemleri
(UZEM)
	İş Sağlığı ve Güvenliği
(202)
	Özel Gıdalar
(202)
	
	

	14.00-15.00
	Özel Öğretim Yöntemleri
(UZEM)
	İş Sağlığı ve Güvenliği
(202)
	Özel Gıdalar
(202)
	
	Eğitimde Ölçme ve Değerlendirme
(UZEM)

	15.00-16.00
	Gıda Makinaları
(202)
	
	
	
	Eğitimde Ölçme ve Değerlendirme
(UZEM)

	16.00-17.00
	Gıda Makinaları
(202)
	Özel Öğretim Yöntemleri
(UZEM)
	Su Ürünleri Teknolojisi
(202)
	
	Eğitimde Ölçme ve Değerlendirme
(UZEM)



	Su Ürünleri Teknolojisi
	Bahadır ATMACA

	Et Bilimi ve Teknolojisi
	Sinan KUZUCU

	İş Sağlığı ve Güvenliği
	Rena MARALI

	Gıda Makinaları
	Fatih Burçin GÜRARSLAN

	Özel Gıdalar
	Muhammet DEMİRBAŞ

	Gıda Biyokimyası
	Mustafa CÜCE

	Mesleki Yabancı Dil
	Rena MARALI

	Özel Öğretim Yöntemleri
	Zeliha ÇOLAK

	Eğitimde Ölçme ve Değerlendirme
	Funda HASANÇEBİ




	ŞEBİNKARAHİSAR UBYO GIDA TEKNOLOJİSİ BÖLÜMÜ 2026-2027GÜZ YARIYILI DERS PROGRAMI


	4. SINIF
	Pazartesi
	Salı
	Çarşamba
	Perşembe
	Cuma

	08.00-09.00
	Bitirme Projesi I

	
	
	Bitirme Projesi I

	Rehberlik ve Özel Eğitim
(UZEM)

	09.00-10.00
	
	Hijyen ve Sanitasyon
(203)
	Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi
(203)
	
	Rehberlik ve Özel Eğitim
(UZEM)

	10.00-11.00
	
	Hijyen ve Sanitasyon
(203)
	Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi
(203)
	
	Rehberlik ve Özel Eğitim
(UZEM)

	11.00-12.00
	
	Hijyen ve Sanitasyon
(203)
	Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi
(Moda Lab)
	
	

	

	13.00-14.00
	
	
	Hububat Teknolojisi
(203)
	Gıda Biyoteknolojisi
(203)
	

	14.00-15.00
	
	
	Hububat Teknolojisi
(203)
	Gıda Biyoteknolojisi
(203)
	

	15.00-16.00
	
	
	Hububat Teknolojisi
(203)
	
	

	16.00-17.00
	
	
	
	
	



	Hububat Teknolojisi
	Bahadır ATMACA

	Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi
	Muhammet DEMİRBAŞ

	Hijyen ve Sanitasyon
	Hakan ŞENTÜRK

	Gıda Biyoteknolojisi
	Mustafa CÜCE

	Bitirme Projesi I
	Bahadır ATMACA, Muhammet DEMİRBAŞ, Mustafa CÜCE, Rena MARALI, Zeliha ÇOLAK

	Rehberlik ve Özel Eğitim
	Bünyamin ÇETİNKAYA


	
